


Descubre tus próximas aventuras y ofertas exclusivasDescubre tus próximas aventuras y ofertas exclusivas

Discover your next adventures and exclusive offersDiscover your next adventures and exclusive offers

1300 ha de bosque seco, mas de 100 especies de aves y animales silvestres
Casona del presidente de Costa Rica (1886 - 1889)



U·l�lßa��¯ l�g«edle�·e¯ ��ca�e¯; e� a««�ß, �a �le� × e� «�� Saba�dn,
¨«�d¼cld� aª¼n �l¯�� e� G¼a�aca¯·e × de Ðe�·a eÖc�¼¯lÐa e�
Hacle�da La Pacnflca. 

T«abaza��¯ c�� l�g«edle�·e¯ �«gá�lc�¯ × h�«·a�lßa¯ de �¼e¯·«a
Hacle�da. Q¼e«e��¯ �f«ece« �¨cl��e¯ ¯a�¼dab�e¯ × e� a«���na
c�� e� �edl� a�ble�·e.

Bienvenido a Hacienda La Pacífica
Welcome to Hacienda La Pacifica

F¼�dada e� 1889, La Hacle�da f¼e ¨«�¨ledad de� eÖ¨«e¯lde�·e de
C�¯·a Rlca, Be«�a«d� S�·� A�fa«� × ¯¼ e¯¨�¯a Pacnflca Fe«�á�deß,
ª¼le� dl� ���b«e a �¼e¯·«a hacle�da.

E�ab�«a��¯ �¼e¯·«�¯ ¨«�d¼c·�¯ a«·e¯a�a��e�·e. He�ad�¯, z¼g�¯,
¨a�, �e«�e�ada, ×�g¼«·, �a �a×��e¯a × ha¯·a e� }e·ch¼¨.

Hecho en CasaHecho en Casa

 Je��lfe« R�d«ng¼eß, zefe de c�cl�a 
× ¯¼ eª¼l¨� e¯·a� de¯e�¯�¯ de �l�a«�e¯

 Je��lfe« R�d«ng¼eß, zefe de c�cl�a 
× ¯¼ eª¼l¨� e¯·a� de¯e�¯�¯ de �l�a«�e¯

Fresco y SostenibleFresco y Sostenible

Natural y Sano de La PacíficaNatural y Sano de La Pacífica

Redl¯c�Ðe« ·he e¯¯e�ce �f Ñh��e¯��e dl�l�g Ñl·h �¼« ·«adl·l��a�
C�¯·a Rlca� dl¯he¯. SaÐ�« ·he f�aÐ�«¯ �f fa«�-f«e¯h ¨«�d¼c·¯
¯�¼«ced dl«ec·�× f«�� Hacle�da La Paclflca. We f�c¼¯ �� �«ga�lc
l�g«edle�·¯ a�d �ffe«l�g ×�¼,  f��d ·ha·’¯ b�·h ��¼«l¯hl�g a�d
e�Ðl«���e�·a��× c��¯cl�¼¯.

E� «e¯·a¼«a�·e c��bl�a ·«adlcl�� × ¯�¯·e�lbl�ldad e� cada ¨�a·�.
N�¯ e��«g¼��ece �f«ece« ¼�a a¼·é�·lca eÖ¨e«le�cla de c�cl�a
c�¯·a««lce�¯e e l�·e«�acl��a�, c�� «ece·a¯ c¼ldad�¯a�e�·e
e�ab�«ada¯ ¨a«a de�el·a« a ·�d� ·l¨� de ¨a�ada«.

T�d�¯ �¼e¯·«�¯ ¨«ecl�¯ l�c�¼×e� l�¨¼e¯·�¯ / A�� �¼« ¨«lce¯ l�c�¼de ·aÖe¯



ENTRADAS
APPETIZERS

Tartar de Salmón
T«�cl·�¯ de Sa���� f«e¯c� �eßc�ad� c�� ag¼aca·e, �a�g�,
a�ca¨a««a¯ × �a«l�ad� c�� acel·e de ¯é¯a�� × �l���

¢9.500

Salmon Tartar
Thl��× dlced Sa���� Ñl·h aÐ�cad�, �a�g�, ca¨e«¯ a�d ¯ea¯��ed
Ñl·h ¯e¯a�e �l� a�d �e���.

Ceviche Maremoto
CeÐlche de ¨e¯cad�, ¨¼�¨�, �ezl����e¯ × ca�a«�� ¨l�}×, �a«l�ad�
c�� ¯a�¯a Ma«e��·� × ac��¨a�ad� c�� chl¨¯ de ¨�á·a��.

Tsunami Ceviche
Seaf��d CeÐlche Ñl·h fl¯h, �c·�¨¼¯, �¼¯¯e�¯ a�d ¯h«l�¨, �a«l�a·ed
Ñl·h ·¯¼�a�l ¯a¼ce a�d ¯e«Ðed Ñl·h ¨�a�·al� chl¨¯.

¢10.500

Ceviche de Camarón Pinky
Ca�a«��e¯ ¨l�}× �a«l�ad�¯ c�� z¼g� de �l���, chl�e d¼�ce ×
ceb���a. Ac��¨a�ad�¯ de Chl¨¯ de ¨�á·a��

Shrimp Ceviche
Sh«l�¨¯ �a«l�a·ed Ñl·h �e��� z¼lce, ¯Ñee· be�� ¨e¨¨e«¯, ��l��¯
a�d ¨�a�·al� chl¨¯

¢9.950

Coctel de Camarón Juvenil
Ca�a«��e¯ z¼Ðe�l�e¯ c�� ag¼aca·e × �eßc�a de e�¯a�ada Ðe«de e�
¯a�¯a de ·��a·e × chl�e.

Shrimp Cocktail
Sh«l�¨ �a«l�a·ed l� ·��a·� ¯a¼ce a�d h�· ¨e¨¨e« Ñl·h g«ee� ¯a�ad
a�d aÐ�cad�

¢12.950



Coctel de Palmito Asado
Pa��l·� a �a ¨�a�cha, ac��¨a�ad� de ¨�á·a�� �ad¼«� × e�¯a�ada de
�ech¼ga × ·��a·e, ade«eßada c�� «ed¼ccl�� de Ðl�ag«e ba�¯á�lc�

¢4.750

Grilled Heart of Palm 
G«l��ed hea«· �f ¨a��, �e··¼ce a�d ·��a·� ¯a�ad, Ñl·h f«led ¨�a�·al�
a�d ba�¯a�lc g�aße

Ensalada Griega
Q¼e¯� Fe·a, ¨e¨l��, ·��a·e che««× × acel·¼�a¯ ¯�b«e ¼�a ca�a de
Lech¼ga¯, ade«eßada c�� «ed¼ccl�� de Ðl�ag«e ba�¯á�lc�.

Greek Salad
Le··¼ce, ·��a·�e¯, ��lÐe¯, fe·a chee¯e a�d ba�¯a�lc g�aße

¢7.500

Ensalada de Palmito
Lech¼ga¯ c�� ¨�a�l·� �a«l�ad� e� acel·e de O�lÐa × �l���, ·��a·e
che««× × ade«eß� de �a ca¯a.

Heart of Palm Salad
Hea«· �f ¨a�� �a«l�a·ed l� eÖ·«a-Ðl«gl� ��lÐe �l�, �e··¼ce, ·��a·�e¯
a�d h��e�ade d«e¯¯l�g

¢3.950

Ensalada César con pollo o clásico
Lech¼ga R��a�a c�� ade«eß� ce¯a«, c«�·��e¯ × ¨ech¼ga de ¨���� e�
·«�ß�¯. O c�� h¼eÐ�¯ d¼«�¯ × ª¼e¯� ¨a«�e¯a��.

¢7.500

Caesar salad with chicken or classic
R��al�e �e··¼ce Ñl·h cae¯a« d«e¯¯l�g, c«�¼·��¯ a�d dlced chlc}e�
b«ea¯·. O« Ñl·h b�l�ed egg¯ a�d ¨a«�e¯a� chee¯e.

¢7.100/

Ceviche de pescado Pacífica
T«�ß�¯ de ¨e¯cad� c�� chl�e, ceb���a b�a�ca × z¼g� de �l���,
ac��¨a�ad� c�� Pa·ac��e¯

Pacifica Fish Ceviche
Fl¯h �a«l�a·ed Ñl·h �e��� z¼lce,  ¯Ñee· be�� ¨e¨¨e«¯, ��l��¯ a�d
¨a·ac��e¯

¢8.500



Pollo en salsa de Maracuyá
Pech¼ga de P���� a �a ¨a««l��a c�� ¯a�¯a de Ma«ac¼×á 

¢9.950

Chicken in passion fruit sauce
G«l��ed chlc}e� B«ea¯· Ñl·h Pa¯¯l�� F«¼l· Sa¼ce

Crema de Tomate
Sa�¯a de T��a·e¯ f«e¯c�¯ c�� ¯a�¯a Becha�e� × c«�·��e¯

Tomato Cream
F«e¯h ·��a·�e¯ ¯a¼ce Ñl·h Becha�e� ¯a¼ce a�d h��e�ade c«�¼·��¯

¢3.950

POLLO / CHICKEN

Pollo al Romero y Manzana
Pech¼ga de ¨���� a �a ¨a««l��a c�� ¯a�¯a de �a�ßa�a, «��e«� × Ðl��
·l�·�

Rosemary and Apple Chicken
G«l��ed chlc}e� b«ea¯· Ñl·h a¨¨�e, «�¯e�a«× a�d «ed Ñl�e
¯a¼ce

¢10.500

Sopa Azteca
S�¨a ·«adlcl��a� �eÖlca�a ac��¨a�ada c�� ª¼e¯� f«e¯c�, ag¼aca·e ×
·�«·l��a¯ f«l·a¯

Aztec soup
T«adl·l��a� MeÖlca� ¯�¼¨ Ñl·h chee¯e, aÐ�cad� a�d f«led ·�«·l��a¯

¢4.950

Sopa de Cebolla
S�¨a ·«adlcl��a� f«a�ce¯a de ceb���a ca«a�e�lßada, ¨e«f¼�ada c��
Ðl�� ·l�·� × g«a·l�ada c�� ª¼e¯�.

Onion soup
T«adl·l��a� F«e�ch ��l�� ¯�¼¨ Ñl·h chee¯e a�d «ed Ñl�e

¢3.950

ENTRADAS CALIENTES



Pollo Hacienda
Pech¼ga de ¨���� a �a ¨�a�cha e� ¯a�¯a de ·��a·e c�� a�ca¨a««a¯,
acel·¼�a¯ × e¯¨ecla¯

“La Hacienda” Style Chicken
G«l��ed chlc}e� b«ea¯· l� ·��a·� ¯a¼ce Ñl·h ca¨e«¯, ��lÐe¯ a�d ¯¨lce¯

¢8.500

Pollo Americano                         
Pech¼ga de ¨���� a�ba«dada c�� ·�cl�e·a e� ¯a�¯a b�a�ca × h��g�¯
�a·¼«a�e¯

American Style Chicken
G«l��ed chlc}e� b«ea¯· Ñl·h bac�� a�d �¼¯h«��� Ñhl·e ¯a¼ce

¢9.950

Cordon Bleu de Pollo                                                         
Pech¼ga e�¨a�lßada «e��e�a de za��� × ª¼e¯�, e� ¯a�¯a Becha�e� ×
h��g�¯ �a·¼«a�e¯

Chicken Cordon Bleu
B«eaded chlc}e� b«ea¯· ¯·¼ffed Ñl·h ha� a�d chee¯e, Ñl·h Becha�e�
¯a¼ce a�d �¼¯h«���¯

¢10.900

Pollo Teriyaki
T«�ß�¯ de ¨ech¼ga de ¨���� e� ¯a�¯a ·e«l×a}l × az��z��n

Teriyaki Chicken
Chlc}e� b«ea¯·¯ ¨lece¯ l� a f�aÐ�«ed h��e�ade ·e«l×a}l ¯a¼ce

¢9.950

Arroz con pollo                                                                         
T«adlcl��a� ¨�a·� C�¯·a««lce�¯e hech� c�� a««�ß, ¨���� × e¯¨ecla¯
ac��¨a�ad� de e�¯a�ada × ¨a¨a¯ f«l·a¯

¢7.500

Rice with Chicken 
T«adl·l��a� C�¯·a Rlca� dl¯h, �ade Ñl·h «lce, ch�¨¨ed chlc}e� a�d
¯¨lce¯ a�d ¯e«Ðed Ñl·h ¯a�ad a�d F«e�ch F«le¯

Pollo en Salsa de tres Quesos                                                 
Pech¼ga de ¨���� a �a ¨�a�cha c�� ¯a�¯a de ª¼e¯� Pa«�e¯a��,
M�ßßa«e��a × chedda«

Three-Cheese Chicken
G«l��ed chlc}e� b«ea¯· ·�¨¨ed Ñl·h a ga«�lc-l�f¼¯ed �lÖ·¼«e �f
��ßßa«e��a, ¨a«�e¯a�, a�d chedda« chee¯e 

¢9.500



Arroz con camarones pinky                                                      
Meßc�a de a««�ß, ca�a«��e¯ ¨l�}× × e¯¨ecla¯. Ac��¨a�ad� de
e�¯a�ada × ¨a¨a¯ f«l·a¯

Rice with Shrimps
Rlce, Sh«l�¨¯ a�d ¯¨lce¯. Se«Ðed Ñl·h ¯a�ad a�d F«e�ch F«le¯

¢10.950

Arroz con Mariscos 
Meßc�a de a««�ß, ca�a«��e¯ ¨l�}×, �ezl����e¯, ¨¼�¨� × ca�a�a«e¯.
Ac��¨a�ad� de e�¯a�ada × ¨a¨a¯ f«l·a¯

Seafood and Rice
Ye���Ñ Rlce, ¯h«l�¨, �¼¯¯e�¯, �c·�¨¼¯ a�d ¯ª¼ld. Se«Ðed Ñl·h ¯a�ad
a�d F«e�ch F«le¯

¢10.250

MARISCOS / SEAFOOD

Casado con pollo                                                                      
T«adlcl��a� ¨�a·� C�¯·a««lce�¯e hech� c�� ¨ech¼ga a �a ¨�a�cha,
a««�ß, f«lz��e¯ e�·e«�¯, ¨�á·a�� �ad¼«�, ª¼e¯� f«e¯c� × e�¯a�ada

Chicken “Casado”
T«adl·l��a� C�¯·a Rlca� dl¯h, �ade Ñl·h g«l��ed chlc}e� b«ea¯·, «lce,
b�ac} bea�¯, «l¨e ¨�a�·al�, chee¯e a�d ¯a�ad

¢7.500

Tilapia Crunchy                                                                       
Fl�e· de Tl�a¨la e�¨a�lßad� c�� ce«ea�e¯ de �anß × �a×��e¯a de
Chl¨�·�e

Crunchy Tilapia
B«eaded Tl�a¨la Fl��e· Ñl·h Chl¨�·�e �a×���al¯e

¢9.950

Salmón con salsa de Eneldo                                             
Fl�e· de Sa���� c�� ¼�a ¯a�¯a de e�e�d� f«e¯c� × �l��� 

Salmon with dill and lemon
Sa���� fl��e· Ñl·h f«e¯h dl�� a�d �e��� ¯a¼ce

¢12.500



Salmón con Risso-tico
Sa���� ¯�b«e a««�ß c�cld� c�� h��g�¯, ceb���a, az�, ª¼e¯�
¨a«�e¯a�� × ba�ad� c�� ¯a�¯a Me¼�le«e

Salmon with Costa Rican style Risso-tico
Sa���� fl��e· �� �lÖed Ðege·ab�e¯ «lce, c��}ed Ñl·h �¼¯h«���¯,
��l��, ga«�lc, ¨a«�e¯a� chee¯e a�d ·�¨¨ed Ñl·h Me¼�le«e ¯a¼ce

¢12.500

Camarones al Gusto                                              
Ca�a«��e¯ a� g¼¯·� (a� azl���, a �a Dlab�a � e�¨a�lßad�¯ a� C�c�)

Shrimp to Taste 
Sh«l�¨¯ l� ga«�lc, ¯¨lc× «ed ¯a¼ce �« b«eaded

¢13.950

Filet de Pescado La Pacífica                                                     
Fl�e· de ¨e¯cad� e� ¯a�¯a b�a�ca c�� ca�a«��e¯ ¨l�}× × ¨a��l·�

La Pacifica Fish Fillet
G«l��ed fl¯h fl��e·, Becha�e� ¯a¼ce Ñl·h ¯h«l�¨¯ a�d hea«· �f ¨a��

¢12.950

Filet de Pescado al Vapor
Fl�e· de ¨e¯cad� c�� ceb���a, ·��a·e¯ × a�bahaca e� acel·e de ��lÐa ×
hle«ba¯

Steamed Fish Fillet
S·ea�ed fl¯h fl��e·, ��l��¯, ·��a·� a�d ba¯l�, Ñl·h eÖ·«a Ðl«gl� ��lÐe
�l� a�d he«b¯

¢9.950

Calamares Rellenos
Ca�a�a«e¯ «e��e��¯ c�� ca�a«�� × E¯¨ecla¯ e� ¯a�¯a b�a�ca

Stuffed Squid
S·¼ffed ¯ª¼ld Ñl·h ¯h«l�¨¯ a�d ¯¨lce¯ l� Ñhl·e ¯a¼ce

¢8.500

Aros de Calamar
A«l·�¯ de ca�a�a«e¯ e�¨a�lßad�¯ ac��¨a�ad�¯ c�� ¯a�¯a ·á«·a«a de
�a ca¯a

Crispy Squid Rings
C«l¯¨× f«led ¯ª¼ld «l�g¯ Ñl·h h��e�ade Ta«·a« ¯a¼ce

¢6.950



Picanha a la Parrilla 
Plca�ha a �a ¨a««l��a c�� Chl�lch¼««l × d�¯ g¼a«�lcl��e¯ a ¯¼ g¼¯·�

Grilled Picanha
G«l��ed ¨lca�ha ¯·ea} Ñl·h A«ge�·l�ea� chl�lch¼««l ¯a¼ce

¢13.950

Entraña a la Parrilla 
Fl�e· de e�·«a�a a �a ¨a««l��a c�� ¯a�¯a H��a�de¯a de Chl¨�·�e × d�¯
g¼a«�lcl��e¯ a ¯¼ g¼¯·�

Grilled Skirt Steak
G«l��ed ¯}l«· ¯·ea} Ñl·h Chl¨�·�e H���a�dal¯e ¯a¼ce

¢12.950

CARNE / MEAT

Casado de Pescado
T«adlcl��a� ¨�a·� C�¯·a««lce�¯e hech� c�� fl�e· de ¨e¯cad� a �a
¨�a�cha, a««�ß, f«lz��e¯ e�·e«�¯, ¨�á·a�� �ad¼«�, ª¼e¯� f«e¯c� ×
e�¯a�ada

Fish “Casado”
T«adl·l��a� C�¯·a Rlca� dl¯h, �ade Ñl·h g«l��ed fl¯h fl��e·, «lce, b�ac}
bea�¯, «l¨e ¨�a�·al�, chee¯e a�d ¯a�ad

¢7.500

Churrasco a la Parrilla
C�«·e de L��� A�ch� c�� ¯a�¯a de chl�lch¼««l A«ge�·l�� × d�¯
g¼a«�lcl��e¯ a ¯¼ e�eccl��

Grilled Striploin Steak
G«l��ed ¯·«l¨��l� ¯·ea} Ñl·h ¯¨ecla� A«ge�·l�la� chl�lch¼««l ¯a¼ce

¢16.750

Rib Eye 
Rlb E×e a �a ¨a««l��a c�� Chl�lch¼««l A«ge�·l�� ac��¨a�ad� de
Pa��l·� × Pa·ac��e¯

Rib Eye Steak
G«l��ed Rlb E×e ¯·ea} Ñl·h ·«adl·l��a� A«ge�·l�la� chl�lch¼««l. Hea«·
�f ¨a�� a�d ¨a·ac��e¯

¢14.950



Lomito con salsa Pimienta verde                                      
Meda���� de L��l·� c�� ¯a�¯a de�lg�ace × ¨l�le�·a Ðe«de 

Tenderloin with green pepper sauce
Te�de«��l� Ñl·h de�l-g�ace ¯a¼ce a�d g«ee� ¨e¨¨e«

¢12.500

Lomito Strogonoff                                                                    
T«�ß�¯ de L��l·� c�cld�¯ e� ¯a�¯a de�lg�ace c�� h��g�¯ × e¯¨ecla¯

Beef Stroganoff
Sa¼·eed ¨lece¯ �f beef  l� �¼¯h«��� a�d ��l�� ¯a¼ce

¢11.500

Lomito al Curry                                                                
T«�ß�¯ de ���l·� ¯a�·ead�¯ c�� Ðege·a�e¯, ¯a�¯a de c¼««×.

Curry Terderloin
Plece¯ �f ·e�de«��l� ¯a¼·eed Ñl·h Ðege·ab�e¯ a�d c¼««× ¯a¼ce

¢11.500

Lomito La Pacífica                                                                  
Meda���� de L��l·� a �a ¨a««l��a c�� ¯a�¯a H��a�de¯a

La Pacifica Tenderloin
G«l��ed ·e�de«��l� Ñl·h H���a�dal¯e ¯a¼ce

¢12.500

Filet Mignon                                                                        
Meda���� de ���l·� a�ba«dad� c�� ·�cl�e·a × ¯a�¯a de�lg�ace c��
h��g�¯

Filet mignon
Te�de«��l� a�d bac�� ·�¨¨ed Ñl·h de�lg�ace a�d �¼¯h«��� ¯a¼ce

¢15.950

Lomito al Vino Tinto                                                        
L��l·� c�� ¯a�¯a de Ðl�� ·l�·� × ceb���a¯

Red Wine Tenderloin
J¼lc× ·e�de«��l� Ñl·h «ed Ñl�e a�d ��l�� ¯a¼ce

¢12.500

Lomito Hacienda                                                             
L��l·� c�� acel·¼�a¯, a�ca¨a««a¯, ¨a��l·� × e¯¨ecla¯ e� ¯a�¯a B�a�ca
� de T��a·e

¢12.500



Parrillada Guanacasteca (2 personas)
Pa««l��ada de L��� de Re¯, ¨ech¼ga de ¨����, c�¯·l��a de ce«d� ×
Ch�«lß� ¯e«Ðlda c�� Pa·ac��e¯, f«lz��e¯ ���ld�¯, ¨lc� de ga��� ×
T�«·l��a¯

Traditional Guanacasteca BBQ (2 Pax)
Beef S·ea}, Chlc}e� B«ea¯·, P�«} Rlb¯ a�d Sa¼¯age¯. Se«Ðed Ñl·h
¨a·ac��e¯, b�ac} bea�¯ dl¨, ¨lc� de ga��� a�d ·�«·l��a¯.

¢19.950

Costilla de Cerdo a la BBQ                                                      
C�¯·l��a de ce«d� ah¼�ada a �a ba«bac�a c�� d�¯ g¼a«�lcl��e¯ a ¯¼
e�eccl��

BBQ Pork Ribs
S��}ed P�«} Rlb¯ 

¢11.500

PASTAS / PASTA

Lomito en Salsa Jalapeña
T«�ß�¯ de ���l·� c�� ¯a�¯a de�lg�ace c�� e¯¨ecla¯ × chl�e za�a¨e��

Beef Tenderloin with Jalapeño Sauce
Beef Te�de«��l� Ñl·h De�l-g�ace ¯a¼ce, ¯¨lce¯ a�d Ja�a¨e��

¢11.500

Casado de Lomo de Res                                                          
T«adlcl��a� ¨�a·� C�¯·a««lce�¯e hech� c�� ���� de «e¯ a �a ¨�a�cha,
a««�ß, f«lz��e¯ e�·e«�¯, ¨�á·a�� �ad¼«�, ª¼e¯� f«e¯c� × e�¯a�ada

“Casado” with Beef
T«adl·l��a� C�¯·a Rlca� dl¯h, �ade Ñl·h g«l��ed beef ¯·ea}, «lce,
b�ac} bea�¯, «l¨e ¨�a�·al�, chee¯e a�d ¯a�ad

¢7.950

Spaghetti a la Bolognesa                                                          
S¨aghe··l e� ¯a�¯a b���g�e¯a �«lgl�a�

Spaghetti Bolognese
S¨aghe··l l� �«lgl�a� b���g�e¯e ¯a¼ce

¢7.950

“La Hacienda” Tenderloin
Te�de«��l� Ñl·h ��lÐe¯, ca¨e«¯, hea«· �f ¨a�� a�d ¯¨lce¯ l� Ñhl·e �«
·��a·� ¯a¼ce



Fettuccine Alfredo
Fe··¼ccl�e e� ¯a�¯a b�a�ca c�� h��g�¯ × za���

Fettuccine Alfredo
Fe··¼ccl�e l� Ñhl·e ¯a¼ce Ñl·h �¼¯h«���¯ a�d ha�

¢7.950

Fettuccine Carbonara                                                             
Fe··¼ccl�e e� ¯a�¯a b�a�ca c�� h¼eÐ� × ·�cl�e·a

Fettuccine Carbonara
Fe··¼ccl�e l� Ñhl·e ¯a¼ce Ñl·h egg a�d bac��

¢8.950

Fettuccine con Camarones Pinky
Fe··¼ccl�e c�� ca�a«��e¯ ¨l�}× e� ¯a�¯a Becha�e�

Fettuccine with Shrimps 
Fe··¼ccl�l Ñl·h ¯h«l�¨¯ l� Becha�e� ¯a¼ce

¢12.950

Penne a la Putanesca                                                     
Pe��e e� ¯a�¯a de T��a·e¯ f«e¯c�¯, acel·¼�a¯, a�ca¨a««a¯ × a�ch�a¯

Penne Puttanesca
Pe��e ¨a¯·a l� a ¯Ñee·�× ¯l�¨�e ¯a¼ce �ade f«�� a de�lcl�¼¯
c��bl�a·l�� �f ·��a·�e¯, ��lÐe¯, ca¨e«¯, a�ch�Ðle¯, ��l��¯, ga«�lc
a�d he«b¯

¢6.950

Spaghetti Primavera
S¨aghe··l c�� Ðege·a�e¯ �lÖ·�¯, e¯¨ecla¯ e� ¯a�¯a b�a�ca

Spaghetti Primavera
S¨aghe··l l� a «lch ¯a¼ce �f b¼··e« a�d c«ea�, ¨a«�e¯a�, a�d ¨�e�·×
�f f«e¯h Ðege·ab�e¯

¢5.250

Spaghetti al Pesto con Crema                                                  
S¨aghe··l c�� ¯a�¯a de ¨e¯·� × c«e�a d¼�ce

Pesto Pasta
S¨aghe··l Ñl·h ¨e¯·� a�d c«ea� ¯a¼ce

¢7.950



Club Sandwich
Sa�dÑlch c�� ¨a� de �a ca¯a, ¨����, ª¼e¯�, ·�cl�e·a, za���, ·��a·e ×
�ech¼ga

Club Sandwich
Wl·h h��e�ade b«ead, chlc}e�, chee¯e, bac��, ha�, ·��a·�¯ a�d
�e··¼ce

¢7.950

Panini de Lomo 
Sa�dÑlch de L��� de Re¯ c�� ¨a¨a¯ f«l·a¯

Steak Panini
S·ea} ¯a�dÑlch Ñl·h f«e�ch f«le¯

¢6.950

SNACKS
Hamburguesa Sabanero
Ha�b¼«g¼e¯a de �a Hacle�da c�� ·��a·e × �ech¼ga, ·�cl�e·a, ceb���a,
¨e¨l�l���¯ × ¨a¨a¯ f«l·a¯

Sabanero Burger
S¨ecla� B¼«ge« Ñl·h ·��a·� a�d Le··¼ce, bac��, ��l��, ¨lc}�e¯ a�d
f«e�ch f«le¯

¢8.950

Panini de Pollo
Sa�dÑlch de Pech¼ga de P���� c�� ¨a¨a¯ f«l·a¯

Chicken Panini
Chlc}e� b«ea¯· ¯a�dÑlch Ñl·h f«e�ch f«le¯

¢6.500

Panini Caprese
Sa�dÑlch c�� ª¼e¯� f«e¯c�, ·��a·e, ¨e¯·� de a�bahaca × ¨a¨a¯ f«l·a¯

Caprese Panini
G«l��ed ca¨«e¯e ¯a�dÑlch Ñl·h chee¯e, ·��a·�e¯, ¨e¯·� a�d f«e�ch
f«le¯

¢6.950

Patacones con frijoles y guacamole
4 ¨a·ac��e¯ ac��¨a�ad�¯ c�� f«lz��e¯ ���ld�¯ × g¼aca���e

¢3.950



Patacones with beans and guacamole
F«led ¨�a�·al�¯ Ñl·h b�ac} bea�¯ dl¨ a�d g¼aca���e

Wrap de Pollo
W«a¨ «e��e�� de ¨ech¼ga a �a ¨a««l��a e� ·«�ß�¯ c�� ag¼aca·e ×
e�¯a�ada �lÖ·a

Chicken Wrap
Fl��ed Ñl·h g«l��ed chlc}e� b«ea¯· , aÐ�cad� a�d �lÖ ¯a�ad

¢6.950

Taquitos Mixtos Hacienda
T�«·l��a¯ F«l·a¯ × ¯a�·ead� de fazl·a¯ de ¨���� × ���� de Re¯ c��
e�¯a�ada de �ech¼ga, g¼aca���e × ¨lc� de ga���.

Mix Tacos “La Hacienda”
Beef ¯·ea} a�d chlc}e� ·ac�¯, f«led c�«� ·�«·l��a, �e··¼ce, g¼aca���e
a�d ¨lc� de ga���

¢8.950

Alitas Búfalo
A�l·a¯ de ¨���� e�¨a�lßada¯ c�� ¯a�¯a b½fa�� ac��¨a�ada¯ de
ba¯·��e¯ de ßa�ah�«la, a¨l� × ade«eß� de �a ca¯a

Buffalo Chicken Wings
C«l¯¨× chlc}e� Ñl�g¯ c�Ðe«ed l� b¼ffa�� ¯a¼ce a�d ¯e«Ðed Ñl·h a ¯lde
�f ce�e«×, ca««�· a�d h��e�ade d«e¯¯l�g

¢6.750

Crepas de Pollo y Hongos
C«e¨a «e��e�a de ¨���� × h��g�¯ e� ¯a�¯a b�a�ca ac��¨a�ada c��
Ðege·a�e¯ �lÖ·�¯

Chicken Crepes with Mushrooms
C«e¨e¯ ¯·¼ffed Ñl·h chlc}e� a�d �¼¯h«���¯ l� Ñhl·e ¯a¼ce, ¯e«Ðed
Ñl·h �lÖed Ðege·ab�e¯

¢6.250

Antipasto Vegetariano
Vege·a�e¯ «�¯·lßad�¯ c�� ag¼aca·e × ª¼e¯� ��ßa«e��a

Vegetarian Antipasto
G«l��ed Ðege·ab�e¯ Ñl·h aÐ�cad� a�d ��ßßa«e��a chee¯e

¢6.950



GUARNICIONES
SIDES

Papas al Romero Rosemary Potato Wedges
Pastel de Yuca Cassava au gratin

Puré de papa Mashed potatoes
Puré de Camote Mashed sweet potatoes
Vegetales mixtos Mixed vegetables

Papas Fritas French Fries
Ensalada de la casa House salad

Arroz Blanco Orgánico Organic white rice

MENÚ DE NIÑOS
KID´S MENU

Mini Hamburguesa para Niños
Ha�b¼«g¼e¯a c�� ·�«·a, ª¼e¯� × ¨a¨a¯ f«l·a¯

Kid’s Burger
Chee¯eb¼«g¼e« ¯e«Ðed Ñl·h f«e�ch f«le¯

¢5.950

Spaghetti  en la salsa de su elección
a �a Ma�·eª¼l��a, B���g�e¯a, Na¨��l � B�a�ca

Spaghetti
b¼··e«, b���g�e¯e, ·��a·� �« Ñhl·e ¯a¼ce

¢3.950

Dedos de Pollo con papas fritas
Chicken fingers with french fries

¢5.500



Dedos de Pescado con papas fritas
Fish fingers with french fries

¢5.950

Mini Steak a la plancha con papas fritas
Grilled mini Steak with french fries

¢6.500

Filet de pescado a la plancha puré y vegetales
Fish fillet with vegetables and mashed potatoes

¢6.500

POSTRES / DESSERTS

Cheescake de Maracuyá                    
Passion Fruit Cheescake

¢2.550

Crepas Miravalles 
Crepes with Vanilla Ice Cream and Chocolate
Syrup

¢3.450

Mousse de Chocolate
Chocolate Mousse

¢2.450

Brownie con Helado de Menta
Peppermint Brownie Ice Cream

¢3.450

Flan de Coco
Coconut Custard

¢2.550

Copa de Helados Artesanales
Artisan Ice Cream (Mango, Passion Fruit,
Organic Vanilla, Organic Cocoa, Coconut,
Dragon Fruit)

¢2.450



Café Orgánico Americano ¢1.600

Café Orgánico Cappuccino ¢1.950

Café Orgánico Expresso ¢1.600

Café Orgánico Latte ¢2.450

Café Orgánico Mocaccino ¢2.450

Café Orgánico Latte con Baileys ¢3.950

Café Orgánico Irish Coffee ¢3.950

Café Orgánico Frapuccino ¢2.450

Café Orgánico Carajillo ¢3.950

Café Affogato ¢2.450

BEBIDAS / BEVERAGES
Jugos Naturales (Piña, Sandía, Papaya, Fresa)
Natural Fruit Juice ( Pineapple, Watermelon,
Papaya, Strawberry) 

¢1.850

Batidos en Leche / Milkshakes
Fresa, papaya, chocolate organico, cafe orgánico, vainilla orgánica

¢2.500

Limonada con Hierbabuena 
Lemonade with peppermint 

¢1.850

Limonada con Pitahaya 
Dragon Fruit Lemonade

¢2.150

Strawberry, papaya, organic cocoa, organic coffee, organic vanilla

CAFÉS / COFFEE



Te Frío de la Casa 
Homemade Iced Tea 

¢1.900

Refrescos gaseosos
Soft Drinks (Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,
Ginger Ale, Soda) 

¢1.950

Vino de la Casa por Copa 
House Wine by glass 

¢5.900

Cerveza Nacional 
Local Beer (Imperial, Pilsen, Bavaria) 

¢2.100

Cerveza Importada 
Imported Beer (Corona, Heineken) 

¢2.950

6 oz / 1.5 dl

Cerveza artesanal hecha en Guanacaste
 Craft beer made in Guanacaste

Zarpezul Lager / Summer Ale / Guana Red Ipa ¢2.950

Café Orgánico con Leche 
Organic Coffee with milk 

¢1.200

Café Negro Orgánico 
Organic Black Coffee 

¢1.200

Chocolate Frío o Caliente 
Iced or Hot Chocolate 

¢2.500



Agua pequeña embotellada 
Small bottle Water 

¢1.200

Agua grande embotellada 
Large bottle Water 

¢3.100

Agua San Pellegrino 750 ml 
Sparkling San Pellegrino 

¢4.900

Sangría Tropical Blanca 
Tropical White Wine Sangría 

¢4.950

Sangría con Vino Tinto 
Red Wine Sangría 

¢4.950

6 oz / 3.5 dl

Hot Summer 
V�d}a S�l«��ff, Llc�« de Me��� Mld�«l, z¼g� de ¨l�a, 
z¼g� de �a«a�za, G«a�adl�a

¢4.650

Green Iguana 
R�� Baca«dl, Ma�g�, Ma«ac¼×á, H�za¯ de Hle«bab¼e�a

¢4.350

COCTELES
COCKTAILS

Crazy Monkey
R�� Baca«dl, Café Rlca, G��de� C«ea�, C«e�a de Ba�a��, 
C«e�a de C�c�, Leche

¢4.750

Daiquiri
F«e¯a, Ma�g�, Pl�a / S·«aÑbe««×, Ma�g�, Pl�ea¨¨�e

¢4.350

6 oz / 3.5 dl



Guajito
G¼a«� Caclª¼e, Mld�«l, C�¼b S�da, Ll���, Aß½ca«, 
h�za¯ de Hle«bab¼e�a

¢4.350

Bahama Mama 
R�� Baca«dl, A�a«e·�, F«¼·a¯ MlÖ·a¯, C«e�a de C�c�, G«a�adl�a

¢4.850

Piña Colada 
R�� Baca«dl, Pl�a, C«e�a de C�c�, Leche

¢4.350

Pura Vida Guaro Sour 
G¼a«� Caclª¼e, T«l¨�e Sec, z¼g� de Ll���, Aß½ca«

¢4.350

Margarita de Pitahaya
Teª¼l�a, T«l¨�e Sec, Pl·aha×a, J¼g� de Ll���, Aß½ca«

¢4.350

Moscou Mule 
V�d}a, z¼g� de �l���, Gl�ge« Bee«

¢4.950

Frangelico ¢3.150

Baileys ¢2.550

LICORES Y DESTILADOS
LIQUEURS & SPIRITS

Cointreau ¢3.950

Amareto Disaronno ¢3.550

Campari ¢2.550

Triple Sec ¢2.150

Brandy Valdespino ¢2.150

Limoncello ¢2.950



Sambuca Romana ¢3.450

Cognac Hennessy VS ¢3.850

TEQUILA

Don Julio Reposado ¢3.650

Don Julio Añejo ¢4.750

Patrón Reposado ¢3.950

Tequila Jarana Blanco ¢2.150

VODKA 
Absolut ¢2.550

Stolichnaya ¢2.550

Smirnoff ¢2.150

Guaro Cacique ¢2.150

RON
RUM

Bacardi Oscuro ¢2.550

Captain Morgan ¢2.550

Bacardi Blanco ¢2.550

Centenario ¢2.550

Flor de Caña 4 años ¢2.550

Tasting Ron Sabandí ¢2.950

Malibú ¢2.550

Flor de Caña 7 años ¢2.950



GINEBRA
GIN

Ginebra Tanqueray ¢2.550

J&B ¢2.450

Jack Daniels ¢3.150

WHISKY & SCOTCH
Chivas Regal ¢3.650

Jim Beam ¢2.450

Johnnie Walker Black Label ¢3.650

Johnnie Walker Red Label ¢2.550

Hacienda La Pacífica es mi hogar.
Gracias por tu visita y siempre
serás bienvenido. Nos vemos pronto!

We are grateful for your visit
and hope to see you again
soon


